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EN CUISINE

Un restaurant Pourla u,,: w;:\i\mnl
et les homn

Niveau 2

Tous les plats sont cuisinés sur place, le jour-méme.

L'essentiel est « fait-maison » & partir de produits frais dans
la majarité des cas et de saison.

production et des livraisons.

Lundi 29
Salade russe* m

Emincé de porc aux poivres
PDT sautées/Brocolis
Mousse chocolat

Mardi 30 (végétarien)

Tarte aux fromages

Parmentier végétarien Maison
Salade verte Bio m
Yaourt fermier local EB

Mercredi 01

Escalope de volaille a la créme et
ciboulette*

Frites Butternut Bio EE

Glace

Jeudi 02

Velouté potiron EE

Pates Bio B aux saumons
Compote Blom

Vendredi 03

Céleri dés de fromage Bio EB
Steak haché bio*@

Purée* Bio 4

Fruit Bio EE

Le service se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la

Lundi 06
Velouté de Lentille Corail EE
Sot Iy laisse sauce forestiere
Pates Bio EE

Rapé fromages

Cocktail de fruits EB

Mardi 07 (végétarien)

GEuf dur mimosa* [

Frites Bio Salade verte Bio EE]
Nuggets végétal

Créme dessert chocolat =

meacaedt 08
Salade Grecque
Moussaka*

Jeudi 09 Le Menu Des Enfants

Lundi 13
Entrée chaude
Poisson du jour

Fruit Bio m

Mardi 14

Coleslaw Bio EE]
Blanquette de Dinde
Pates Bio m
Patisserie Maison*

Mercredi 15
Repas végétarien

Lasagnes Maison*
Salade verte Eﬂi

Crépe Fromage
Penne Biom ala carbonara

Eclair Vanille

Vendredi 10
Velouté de légumes* bio P

Sauté de porc a la dijonnaise*
PDT Bio* B

Soupe de fruit* ==

Jeudi 16
Salade du jardinier Bio 4]
Poisson a la creme de maroilles*

Riz Bio EEi
Salade de fruits* 5]

Vendredi 17 (MENU DIABOLIQUE)
Soupe Magique * m

Emincé de volaille Fantomatique*
Pates Chauves-souris *

rFw

Légende :
Local
Viande, poisson, ceuf
Céréales et féculents
Fruits et Iégumes
Produits laitiers

* FAIT MAISON




